
Frugtformidlingens vision er at gøre det nemmere for alle danskere at træffe sunde valg i hverdagen. 
Vores mission er Viden om råvarer - Glæde ved bordet.
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FrugtBar
Frugtbar serverer frisklavede frugtdrikke og holdninger til råvarer for dine gæster. Frugtbar er en 
anderledes måde at få forfriskninger til jeres arrangement, reception eller fredagsbar. 
Vi har fokus på kvalitet, smag, årstid, økologi - vi tager ansvar for det gode værtsskab, hvor dine 
værdier kan komme til udtryk. Frugtbar stiller op med lækre frugtdrinks, grønsagsshots og en 
snak henover baren om gode råvarer og blendertips. Det hele laves på stedet. Det er selvfølgelig 
sunde drinks, men det er ikke noget vi taler så meget om. 

INDHOLD Frugtbar og to frugtbartendere serverer to forskellige drinks eller shots af sæson-
ens frugt og grønt med lidt snacks til. Vi blender og mixer, og snakker samtidig med gæsterne 
om råvarer, smag og praktiske tips til hjemmeblenderen  - og får den festglade stemning til at 
boble. Frugtbartenderne er uddannede inden for mad og sundhed og er godt rustede til de store 
og små snakke, der kan opstå, når man smager noget nyt.

PRAKTISK Frugtbar kan stilles op de fleste steder med ly for regn, fast grund under fødderne og 
adgang til vand og el. Vi medbringer selve baren, alle råvarer, grej, bæredygtigt engangsser-
vice og glad energi. Minimum to servicemindede frugtbartendere ankommer i god tid, så der er 
drinks klar til de første gæster, og vi rydder alt op, inden vi går igen.


